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GITA DEL MUSEO A PARMA

(A mattine visita del museo di ?ﬂ:ﬂmiﬂmna Reﬂﬂi&ma )
(Nel, fomeriggio visita del museo di Prosciutto Crudn)

In Pullman Gran Turismo
DOMENICA 18 APRILE 2010
Prezzi | ndividuale

Quota di partecipazione Socio E.N.S.

- Da 46 persone a 52 persone € 42,00
- Da 41 persone a 45 persone € 44,00
- Da 36 persone a 40 persone € 46,00
- Da 31 persone a 35 persone € 48,00
- Da 26 persone a 30 persone € 50,00

Quota di partecipazione Non Socio E.N.S. € 5,00 in piu

- E’ obbligatorio la prenotazione per il Socio E.N.S. di Bergamo
con un acconto di € 20,00 a persona entro il 23 mar zo.

- E’ obbligatorio la prenotazione per il Socio E.N.S. fuori di
Bergamo + Non socio E.N.S. con un acconto di € 20,00 a persona
dainiziare dal 24 mar zo.

- Dasaldareentroil 30 marzo 2010 !!!

In caso di assenza non verra rimborsata (salvo giustificazione)

L a quota comprende: Pullman + I'ingresso dei due musel + laguida +
I’interprete LIS + Ristorante.



Programma

Alle ore 6,45: Ritrovo davanti al ristorante Pepe Torre Boldone
(BG).

Alleore 7,00: Partenzacon il Pullman per Soragna (PR) sosta
in Autogrill.

Alle ore 10,00: Visitadel Museo di Parmigiano Reggiano,
visita guidata con interprete LIS.

Alle ore 11,45: Partenza con il Pullman per Fontanellato (PR).

Alle ore 12,00: Pranzo presso il Ristorante “Verdi”.

Alle ore 13,30: Partenza con il Pullman per il centro di Parma,
Visitadel Duomo.

Alle ore 15,00: Partenza con il Pullman per Langhirano (PR).

Alle ore 16,00: Visitadel Museo di Prosciutto Crudo, visita
guidata con interprete LIS,
S possono acquistare i prodotti.

Alle ore 17,30: Partenza per il rientro a Torre Boldone sostain
Autogrill.

MENU’

ANTIPASTI: Prosciutto di Parma, Coppa Piacentina, Salame di
Felino, Giardinieradl’ olio d oliva
PRIMI PIATTI: Torteli d erbetta, Chicche della nonna

SECONDI PIATTI: Spallacottacadae Coppaal forno
( patatine fritte e verdure di stagione)

DESSERT: Macedoniadi frutta con gelato, Caffe e digestivo
BEVANDE: Bianco della casa, Lambrusco locale, Acqua

minerae
Collaboratori C.C.R. Responsabile C.C.R.
Alessandro Villa, Paolo Noris Enrico Primavera
Collaboratore C.G.S.I. Vice Rappresentante C.G.S.I.

Prussiani Maurizio Bottini Michela
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